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Fra le varie riflessioni possibili 
sull’estate ormai conclusa, una 
riguarda la formidabile affluenza 

di turisti registrata per qualche giorno 
a Trento il mese scorso. Un’affluenza la 
cui entità ha sorpreso un po’ tutti, non 
senza sollevare qualche interrogativo 
circa la capacità di accoglienza della città, 
e in particolare dei servizi commerciali e 
della ristorazione, a fronte di un’elevata 
ed improvvisa “invasione” di visitatori.  
È accaduto soprattutto il 14 agosto, 
complici le avverse condizioni meteo che 
hanno indotto molti ospiti in vacanza nelle 
varie località di soggiorno a riversarsi 
in massa nel capoluogo provinciale, 
attratti specialmente dalla mostra sul 
Romanino al Buonconsiglio, nonostante 
i negozi fossero - come sempre il lunedì 
- chiusi mezza giornata, e per di più in 
concomitanza con un “ponte” fra due 
festività di cui non pochi operatori hanno 
scelto di approfittare per “staccare” un 
po’ e starsene in famiglia.  Ora, a parte il 
fatto che, comunque, anche quel giorno 
in centro c’erano diversi negozi, bar e 
ristoranti aperti – ed è quindi scorretto 
parlare di “tutte” le serrande abbassate 
– è evidente come si sia verificato un 
inedito intreccio di circostanze casuali 
e in quanto tali difficilmente ripetibili. A 
chi ha voluto leggere in quest’episodio 
isolato un sintomo di insensibilità verso 
i turisti, giova ricordare che le giornate 
di apertura dei negozi e dei pubblici 
esercizi della città sono in media più di 
300 all’anno.  Occorre poi tener conto 
che si tratta quasi sempre di aziende di 
piccole dimensioni, disposte, tuttavia, ad 
accollarsi notevoli sacrifici per riuscire 
a lavorare, rinunciando al riposo, anche 
in varie giornate festive (il cui numero, 
fissato dalla Provincia, è molto cresciuto 
negli ultimi anni) pur di offrire un servizio 
al pubblico e alla città, specie in occasione 
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«Aperti» alla città turistica

Giorgio 
De Grandi

di manifestazioni ed eventi in grado di 
richiamare visitatori e turisti. Non avrebbe 
senso, infatti, pretendere l’apertura di 
queste attività anche nei giorni di riposo 
se non è possibile prevedere neppure 
un minimo ritorno economico.  È 
appunto per promuovere un raccordo 
sempre più organico e flessibile fra il 
commercio e le esigenze di una città 
ormai turistica, che il Consorzio Trento 
Iniziative è impegnato da diversi anni 
ad aggregare e coordinare gli operatori. 
Ecco perché siamo pronti a confrontarci 
con l’amministrazione comunale in 
occasione dell’incontro con il mondo del 
commercio recentemente preannunciato 
dal Sindaco proprio su questi temi.  
L’esperienza, le idee e le proposte a 
questo riguardo non ci mancano, come 
dimostra anche l’edizione dell’Autunno 
Trentino della cui organizzazione 
siamo ancora una volta protagonisti 
responsabili e che presentiamo in questo 
numero della nostra rivista. A proposito: 
domenica 1° ottobre, ultimo giorno della 
manifestazione, è prevista anche l’apertura 
straordinaria di negozi e pubblici esercizi.

Giorgio De Grandi



�

Trento iniziative - settembre 2006

�

Ha il fascino di sempre ma 
anche qualche curiosità 
in più l’Autunno Trentino 

di quest’anno, affidato per la 
seconda volta consecutiva al Cti 
dopo l’ottima edizione 2005. Nella 
raccolta geometria di una Piazza 
Battisti attorno a cui ruota la città 
e in cui pulsa il cuore del centro 
storico, il “Festival della cucina e dei 
prodotti tipici” di cui gli operatori 
economici e i visitatori – turisti e 
residenti attratti a migliaia – saranno 
protagonisti, si arricchisce e qualifica 
quest’anno sia di punti e momenti 
nei quali godersi i prodotti, i profumi, 
i sapori e i vini della nostra terra, sia 
di proposte e occasioni socialmente 
rilevanti di intrattenimento, 
coinvolgimento del pubblico e 
spettacolo open air . Ecco allora 
che accanto ai formaggi, ai salumi, ai 
piccoli frutti di bosco, ai liquori, alle 
castagne, a tutti gli altri prodotti e 
soprattutto alle accurate elaborazioni 
della cucina locale messe a 
disposizione da un ampio ventaglio 
di ristoranti della città inseriti 
nella rassegna, potremo assistere a 
concerti di buon livello come quelli 
dei Vocal band – Le voci, de Les 
Quatres Chalumeaux, dell’Orchestra 
del Conservatorio F.A. Bomporti di 
Trento, dei No Labels, a spettacoli 
teatrali per bambini (con il Teatro 
del Topo Birbante di Stefano Stefani) 
e – ecco la novità – all’esibizione 
dei gruppi folk e delle bande delle 
Valli di Non e di Cembra, capaci di 
richiamare l’attenzione sul territorio 
provinciale, alle cui migliori tradizioni 
non solo eonogastronomiche il 
capoluogo offre volentieri questa 
formidabile vetrina promozionale.
Meritano infine una segnalazione il 

Gl i  spet taco l i  e  l ’o f fer ta de l  ter r i tor io

ritorno di Salumando, con la golosa 
esposizione del Consorzio dei 
produttori trentini in Piazza Fiera 
(attenti alla “Arena delle delizie” 
e alle “Stuzzicherie musicali”), e la 
Giornata nazionale del Trekking 
Urbano, che il 1° ottobre porterà i 
partecipanti lungo l’inedito ìitinerario 

Quest’anno al festivaI della cucina e dei prodotti tipici, molte riconferme e qualche novità

C’è anche il sapore del centro storico

Negozi aperti domenica primo ottobre 
e serate gratuite nello spazio Al Sass

Tridentum romana e musei
Per il gran finale dell’Autunno Trentino, previsto domenica primo ottobre, 
ai negozi e tutte le attività commerciali l’amministrazione comunale 
consentirà l’apertura straordinaria festiva per l’intera giornata, così da dare 
a tutti la possibilità di fare shopping e di utilizzare il servizio prestato dai 
pubblici esercizi della città. 
Apertura speciale anche per lo Spazio archeologico sotterraneo Al Sass di 
piazza Battisti nelle serate del 22, 23, 24, 29 e 30 settembre dalle 20.00 alle 
22.00. In queste occasioni l’ingresso alla Tridentum Romana sarà gratuito.
Durante l’intera manifestazione potranno inoltre essere visitati il Castello 
del Buonconsiglio, il Museo della Sat di via Manci, il Museo Tridentino di 
Scienze Naturali, la Galleria Civica d’Arte Contemporanea e il Museo 
Tridentino Diocesano.

del Soprassasso , con una comoda 
passeggiata tracciata per tutti 
dall’Azienda Forestale di Sopramonte. 
Senza dimenticare, il 23 settembre, il 
Trekking “sulla via Claudia Augusta” 
con tre diversi percorsi (di 8, 12 e 
15 km) ma anche, per i più allenati, la 
Prima Maratona guidata di 42,195 km.

L’Autunno Trentino 2005 in Piazza Battisti
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Una rassegna lunga sei giornate, non solo enogastronomica

Il programma: ce n’è per tutti i gusti
VENERDI’ 22 SETTEMBRE 

ora luogo Evento

10-22 PIAZZA CESARE BATTISTI APERTURA STAND DEI PRODOTTI TRENTINI 
Formaggi - salumi - liquori - grappe - sciroppi - dolci tipici - miele - frutti di bosco - castagne - ecc.

12-22 PIAZZA CESARE BATTISTI DEGUSTAZIONI di PIAZZA  
nel padiglione coperto proposte di cucina tipica e varie degustazioni (posti a sedere).

16.30 
19.30 PIAZZA CESARE BATTISTI Performance “CARICATURE AL VINO” 

con U. Sancarlo.

20.30 PIAZZA CESARE BATTISTI Nel padiglione coperto con posti a sedere. Concerto con “VOCAL BAND - LE VOCI”.

17-22 PIAZZA FIERA 
SALUMANDO 
Il Consorzio Produttori Trentini di Salumi propone i suoi prodotti in una golosa esposizione. Degustazioni ed 
intrattenimenti nell’Arena delle Delizie e dei Sapori 

18-22 VIA BELENZANI 
SALA DELLA TROMBA

“49a MOSTRA MICOLOGICA CITTÀ DI TRENTO” 
Gruppo Micologico G. Bresadola (ingresso libero) 
Esperti del Gruppo Micologico G. Bresadola di Trento saranno a disposizione del pubblico per consulenze

SABATO 23 SETTEMBRE 

ora luogo Evento

10-22 PIAZZA CESARE BATTISTI APERTURA STAND DEI PRODOTTI TRENTINI 
Formaggi - salumi - liquori - grappe - sciroppi - dolci tipici - miele - frutti di bosco - castagne - ecc.

12-22 PIAZZA CESARE BATTISTI DEGUSTAZIONI di PIAZZA  
nel padiglione coperto proposte di cucina tipica e varie degustazioni (posti a sedere).

15-16 PIAZZA CESARE BATTISTI

“SULLA VIA CLAUDIA AUGUSTA” 
Manifestazione podistica non competitiva a passo libero aperta a tutti di km. 8-12-15. Partenza da S. Lazzaro e 
Meano ed arrivo a Trento in Piazza C. Battisti. Informazioni Gruppo Culturale Le Mura c/o Patton Marco - Via 
Dietro le Mura B - 38100 Trento - Tel. 0461.263356.

17-19 PIAZZA CESARE BATTISTI Concerto con “LES QUATRES CHALUMEAUX”

21 PIAZZA CESARE BATTISTI Concerto con Orchestra 
CONSERVATORIO F. A. Bomporti di TRENTO direttore: Julian Lombana.

10-22 PIAZZA FIERA
SALUMANDO 
Il Consorzio Produttori Trentini di Salumi propone i suoi prodotti in una golosa esposizione. Degustazioni ed 
intrattenimenti nell’Arena delle Delizie e dei Sapori 

18-22 VIA BELENZANI 
SALA DELLA TROMBA

“49a MOSTRA MICOLOGICA CITTÀ DI TRENTO” Gruppo Micologico G. Bresadola (ingresso libero) 
Esperti del Gruppo Micologico G. Bresadola di Trento saranno a disposizione del pubblico per consulenze

Si troveranno in Piazza  Battisti gli stand enogastronomici delle 
aziende presenti con un’accurata selezione dei migliori prodotti 
della tradizione trentina, che tutti avranno l’opportunità di 
degustare e acquistare. L’orario di apertura delle casette 
in legno che renderanno ancor più accogliente e attraente 
quest’angolo di centro storico abbraccia tutte le giornate della 
manifestazione dalle 10.00 alle 22.00. 
Ecco l’elenco completo degli stand.
-	 Antica Erboristeria dott. Cappelletti
	 Viale Europa - Aldeno (TN): liquori - grappe - amari - vini 

aromatizzati
-	 Camid Apicoltura
	 Loc. Campregheri - Centa San Nicolo’ (TN)
	 Miele - polline - propoli - pappa reale - cere e tutti i prodotti 

dell’aleveare
-	 Lunelli Specialità Alimentari Piazza Valussi, 5 - Sarche 

(TN): salsa dell’orso - aglio del contadino -lardo asburgico 
- speck trentino - mortandela della Valle di Non

-	 Punto Trentino
	 Via Roma, 25 - Calavino (TN): pane tipico Valle dei Laghi 

- pane di molke - lardo asburgico - sciroppo dell’orso - 
marmellate

-	 SOSI - L’arte del Pane - Via del Commercio, 4 – Trento: 
Dolci tipici del trentino: zelten - strudel - torta di fregoloti 
- torta di mele - brezel - fortaie alla marmellata di mirtillo 
rosso - ecc..

-	 Antichi Sapori - Formaggi Trentini Via Belenzani – Trento: 
Formaggi e salumi tipici trentini

-	 Azienda Agricola FIOR di BOSCO Loc. Sicina- 
Valfloriana: Formaggi e salumi da agricoltura biologica

-	 Il Mercatino, Via Pintarei, 60 - S. Orsola (TN): Caldarroste e 
vin brulè - confetture di S. Orsola - bombardino di Cavalese 
- uva nostrana

-	 Pasticceria Rubinelli, Via D. Chiesa - Tione (TN): Dolci 
tradizionali tipici trentini

Gli stands dal 22 settembre al primo ottobre



��Gli stand, gl i spettacoli e i prodotti

DOMENICA 24 SETTEMBRE 

ora luogo Evento

10-22 PIAZZA CESARE BATTISTI APERTURA STAND DEI PRODOTTI TRENTINI 
Formaggi - salumi - liquori - grappe - sciroppi - dolci tipici - miele - frutti di bosco - castagne - ecc.

12-22 PIAZZA CESARE BATTISTI DEGUSTAZIONI di PIAZZA  
nel padiglione coperto proposte di cucina tipica e varie degustazioni (posti a sedere).

10 PIAZZA CESARE BATTISTI Concerto con ”IL TAMBURO del SOLE”

16 PIAZZA CESARE BATTISTI Spettacolo per BAMBINI ... e non solo “DALLO ZUCCHERO FILATO”  
Il Teatro del Topo Birbante con Stefano Stefani.

20.30 PIAZZA CESARE BATTISTI Concerto con “NO LABELS”

10-22 PIAZZA FIERA 
SALUMANDO 
Il Consorzio Produttori Trentini di Salumi propone i suoi prodotti in una golosa esposizione. Degustazioni ed 
intrattenimenti nell’Arena delle Delizie e dei Sapori 

18-22 VIA BELENZANI 
SALA DELLA TROMBA

“49a MOSTRA MICOLOGICA CITTÀ DI TRENTO” 
Gruppo Micologico G. Bresadola (ingresso libero) 
Esperti del Gruppo Micologico G. Bresadola di Trento saranno a disposizione del pubblico per consulenze

VENERDI’ 29 SETTEMBRE 

ora luogo Evento

10-22 PIAZZA CESARE BATTISTI APERTURA STAND DEI PRODOTTI TRENTINI 
Formaggi - salumi - liquori - grappe - sciroppi - dolci tipici - miele - frutti di bosco - castagne - ecc.

12-22 PIAZZA CESARE BATTISTI DEGUSTAZIONI di PIAZZA  
nel padiglione coperto proposte di cucina tipica e varie degustazioni (posti a sedere).

16.30 
19.30 PIAZZA CESARE BATTISTI Performance “CARICATURE AL VINO” 

con U. Sancarlo.

21 PIAZZA CESARE BATTISTI Concerto con Orchestra 
CONSERVATORIO F. A. Bomporti di TRENTO direttore: Julian Lombana.

18-22 VIA BELENZANI 
SALA DELLA TROMBA

“49a MOSTRA MICOLOGICA CITTÀ DI TRENTO” Gruppo Micologico G. Bresadola (ingresso libero) 
Esperti del Gruppo Micologico G. Bresadola di Trento saranno a disposizione del pubblico per consulenze

SABATO 30 SETTEMBRE 

ora luogo Evento

10-22 PIAZZA CESARE BATTISTI APERTURA STAND DEI PRODOTTI TRENTINI 
Formaggi - salumi - liquori - grappe - sciroppi - dolci tipici - miele - frutti di bosco - castagne - ecc.

12-22 PIAZZA CESARE BATTISTI DEGUSTAZIONI di PIAZZA  
nel padiglione coperto proposte di cucina tipica e varie degustazioni (posti a sedere).

10-22 PIAZZA CESARE BATTISTI
SAPORI e TRADIZIONI della VALLE di NON 
in collaborazione con l’Azienda per il Turismo Valle di Non. 
Degustazioni gratuite di alcuni prodotti tipici: mortandela, vino groppello, ecc...

16 PIAZZA CESARE BATTISTI Spettacolo con  
GRUPPO FOLK LACCHÈ di COREDO

20.30 PIAZZA CESARE BATTISTI Concerto con LA BANDA di REVÒ

18-22 VIA BELENZANI 
SALA DELLA TROMBA

“49a MOSTRA MICOLOGICA CITTÀ DI TRENTO” Gruppo Micologico G. Bresadola (ingresso libero) 
Esperti del Gruppo Micologico G. Bresadola di Trento saranno a disposizione del pubblico per consulenze

Nelle serate 22-23-24-29-30 settembre dalle ore 20 alle ore 22 “APERTURA con ingresso GRATUITO dello SPAZIO ARCHEOLOGICO SOTTERRANEO
del SASS su iniziativa della Soprintendenza per i BENI ARCHEOLOGICI della PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO”

DOMENICA 1 OTTOBRE 

ora luogo Evento

10-22 PIAZZA CESARE BATTISTI APERTURA STAND DEI PRODOTTI TRENTINI 
Formaggi - salumi - liquori - grappe - sciroppi - dolci tipici - miele - frutti di bosco - castagne - ecc.

9-17 PIAZZA CESARE BATTISTI DEGUSTAZIONI di PIAZZA  
nel padiglione coperto proposte di cucina tipica e varie degustazioni (posti a sedere).

10-22 PIAZZA CESARE BATTISTI GIORNATA NAZIONALE del TREKKING 
PASSEGGIATA GUIDATA CON VISITE e DEGUSTAZIONI.

14-18 Verla di Giovo, Valle di Cembra.
FESTA DELL’UVA  
Alle 15.00 sfilata dei carri allegorici che hanno partecipato alla 49a edizione della Festa dell’Uva e 
distribuzione uva nelle vie del centro.

15.30 Verla di Giovo, Valle di Cembra. Concerto della banda “PICCOLA PRIMAVERA”

18 VIA BELENZANI, PALAZZO 
GEREMIA

Presentazione della STRADA DEL VINO E DEI SAPORI DI TRENTO CITTÀ DEL CONCILIO: ore 18.00 
progetti e prospettive di sviluppo.
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Dove gustare in città i piatti tipici della cucina locale e della nostra tradizione

I ristoranti dell’Autunno Trentino
La cucina tipica di qualità della nostra terra si potrà 
gustare tutti i giorni, dal 22 al 24 e dal 29 settembre 
al 1°ottobre, in molti ristoranti del centro storico 
e della città che hanno aderito all’Autunno Trentino 
predisponendo per l’occasione appositi menù. In tal 
modo i clienti avranno l’opportunità di conoscere il 
meglio dei piatti e dei sapori della tradizione locale, 
realizzati con gli stessi prodotti proposti dagli stand 
della manifestazione, ma interpretati ogni volta 
dai nostri ristoratori con un pizzico di creatività e 
modernità.   
Pranzi, cene tematiche e vini doc, sapientemente 
abbinati alla gastronomia saranno alla portata del palato 
di tutti, comitive di buongustai e famiglie, anche in virtù 
di prezzi decisamente convenienti che confermano 
sia la voglia di partecipare dei ristoratori, desiderosi 
di proporsi con la loro professionalità, sia il carattere 
largamente popolare della manifestazione. 
Ma ecco l’elenco completo dei ristoranti aperti nelle 
date indicate sopra (qualora non specificato, i prezzi si 
intendono bevande escluse - è gradita la prenotazione).

Antica Trattoria “Ai 3 Garofani”
Via Mazzini, 33 - Tel. 0461 237543
Insalata di baccalà e porcini su crostone di pane all’aglio dolce 
Vino abbinato: Traminer	 E	 4,00 
Zuppa di porcini con raviolini di baccalà e olio al basilico
Vino abbinato: Marzemino de Tarczal 2003	 E	 3,30 
Umido di baccalà con patate e sedano rapa 
con cappelle di porcino e rosti al timo 
Vino abbinato: Merlot Longariva 2001	 E	 4,00
Sfogliatina di mele caramellate e gelatina di moscato giallo
Vino abbinato:Vino Santo Pisoni 1996	 E	 7,00
	 Menù E	43,00

Ristorante Chiesa
Parco S. Marco - Tel. 0461 263059 - Chiuso la Domenica
Tagliere di salumi trentini con capus della Val Rendena
Gnocchi di patate, salsiccia e verza
Coniglio ripieno con le castagne
Strudel di mele
Vini abbinati: Pinot Grigio, Pinot Nero, Moscato Giallo
	 E 35,00 vini compresi

“Il Santo Graal”
Via dei Ventuno, 1 - Tel. 0461 260328 - Chiuso la Domenica
Crostone di polenta, mezzano, lardo, miele
Gnocchi di pane in crema di puzzone di Moena 
Filetto di maiale con ragout di mortandela e fagiolini alla pancetta
Zuppa di lamponi, gelato al fior di latte, 
scaglie di cioccolato e mandorle. 	 Menù E	29,00

Antica Trattoria «Due Mori»
Via S. Marco, 11 - Tel. 0461 984251 - Chiuso il Lunedì
Tagliere di formaggi trentini con miele di montagna
Gnocchi al Casolet 
Strangolapreti con Puzzone di Moena
Risottino con frutti di bosco
Cervo all’antica con lo stinchetto e polenta
Vino abbinato: Merlot, Chardonnay Due Mori, Nosiola Frati, 
Teroldego Due Mori

Antica Birreria «Pedavena»
Piazza Fiera, 13 - Tel. 0461 986255 - Chiuso il Martedì
Piatto Pedavena (goulasch con polenta, crauti, würstel, 
canederlo, carrè di maiale affumicato)	 E	13,05
Carne salada con fagioli (cotta e cruda)	 E	10,75
Stinco di maiale al forno con crauti e patate	 E	11,85
Strangolapreti alla trentina, polenta, tosella e funghi	 E	14,90
Caffè corretto con grappa incluso
Vini tipici, birra artigianale di propria produzione

Osteria a “Le Due Spade”
Via don Rizzi, 11 - Angolo via Verdi - Tel. 0461 234343
Chiuso la Domenica e Lunedì a mezzogiorno
Aperitivo di Spumante Brut «Talento»
Strudel croccante ai finferli con speck d’anatra
Trilogia di canederli
Sorbetto al finocchio
Petto di fagiano lardellato al mosto d’uva.	  
Vini abbinati: Nosiola Doc Teroldego Doc 	 Menù E	45,00

Ristorante al Vò
Vicolo del Vò, 11 - Tel. 0461 985374
Trota affumicato Astro con mele e olio di zucca	 E	 7,00
Polenta carbonera con salsiccia e Puzzone di Moena	 E	 7,00
Canederlotti alle barbabietole con fonduta di formaggi
Maccheroni smalzati con la mortadella della Val di Non	 E	 6,00
Nostrano di alpeggio con polenta di Storo e finferli
Carne salada con fagioli Borlotti	 E	 9,00
Salame al cioccolato con composta 
di lampone e cannella	 E	 4,00
Tagliere Trentino: speck, mortadella, lucanica 
con formaggi di alpeggio	 E	 8,00
Vini abbinati: Chardonnay Maso Martis, 
Marzemino d’Isera	 E 2,50 a calice

Ristorante “Barone Rosso”
Via Lidorno, 3 - Tel. 0461 944999 - c/o Aeroporto Museo G. Caproni 
Chiuso la Domenica sera e il Lunedì
Aperitivo con spumante classico trentino
Tagliere di salumi e formaggi tipici trentini
Gnocchi di patate erborinati su letto di funghi porcini
Entrecote di manzo al ragù di finferli con polenta di Storo
Torta di mele con salsa vaniglia 	 Menù E	20,00
Vini abbinati: Kerner, Curazia S. Giorgio, 
Rebo T. Doc, Prepositura
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I piatti e le valli del Trentino

Ristorante Forst
Via Oss Mazzurana, 38 - Tel. 0461 235590 - Chiuso il Lunedì
Strudel di formaggi trentini
Strangolapreti al burro fuso e scaglie di grana trentino
Vino abbinato: Müller Thurgau Valle dei Laghi	E 1,50 a calice
Finferli, polenta e formaggio Vezzena 
Vino abbinato: Teroldego Mezzolombardo	 E 1,50 a calice
Strudel di mele trentine 
Vino abbinato: Moscato Giallo Castel Toblino	E 1,50 a calice
	 E	20,00
Antica Trattoria “Al Volt”
Via S. Croce, 16 - Tel. 0461 983776 - Chiuso il Giovedì e la 
Domenica sera
Tagliatelle ai funghi
Capriolo, polenta e funghi
Strudel di mele 
Vini abbinati: Müller al Volt, Rosso al Volt

Ristorante “La Cantinota”
Via S. Marco, 22 - Tel. 0461 238527 - Chiuso il Giovedì
Tortello di patate alla nonesa con 
lucanica trentina e formaggio	 E	 8,00
Tagliere di speck alla tirolese con cetrioli, 
rafano e pane nero	 E	 8,00
Nocciole di polenta concia con salame scottato	 E	 7,00
Prosciutto cotto di «Maso» con burro e pane alle noci	 E	 7,50
Risotto al vino Teroldego	 E	 7,50
Strangolapreti al profumo di speck e cipolla	 E	 6,50
Gnocchi di pane nero ai funghi di bosco	 E	 7,50
Canederlotti al formaggio Puzzone di Moena 
con salsa di verdurine e pancetta stufata	 E	 6,50
Rosticciata del contadino con 
insalata di capuccio e comino	 E	12,00
Cosciotto di maialino affumicato al forno con patate rostì			 
	 E	13,00

Nel programma di quest’anno, 
l’organizzazione dell’Autunno 
Trentino, curata dal Consorzio 
Trento Iniziative, che si è avvalsa in 
particolare del coordinamento di 
Oscar Danieli, ha voluto inserire 
per la prima volta le Valli del 
Trentino quali protagoniste della 
manifestazione enogastronomia e di 
intrattenimento.
La scelta di quest’anno è caduta sulla 
Valle di Non e sulla Valle di Cembra, 
che vantano un’antica, quanto 
prestigiosa esperienza sia dal punto 
di vista del folklore sia nel campo 
dell’enogastronomia.
Così, sabato 30 Settembre, 
con la collaborazione dell’Azienda 
per la promozione turistica 
della Valle di Non, nella cornice 
di Piazza C. Battisti i visitatori 
dell’Autunno Trentino potranno 
trovare innanzitutto uno stand con 
le informazioni delle proposte di 

quell’ampia e ricca area del Trentino 
che è la valle di Non, conosciuta 
ovunque come “patria della Mela”.
Tra le tante proposte rivolte al 
pubblico del Festival, occorre 
segnalare l’incredibile e affascinante 
percorso del Kenion, che merita da 
solo l’esperienza di una visita in Valle 
di Non.
Nella stessa giornata vi sarà poi 
l’opportunità di acquistare alcuni 
sfiziosi prodotti tipici di questa 
terra, tra cui spiccano la famosa 
“mortandela della Valle di Non” ed 
il vino Groppello (l’unica zona di 
produzione si trova in prossimità del 
lago di Santa Giustina).
La Valle di Non che animerà la piazza 
dell’Autunno Trentino metterà inoltre 
a disposizione due attrazioni: alle ore 
16.00 il concerto con la Banda di 
Revò, ed alle 18.00 lo spettacolo del 
gruppo Folk Lacchè di Coredo, dove 
ogni anno si organizza Mondialfolk, 

rassegna di gruppi folkloristici 
provenienti da tutti i continenti.
Domenica 1 ottobre, giornata 
che concluderà l’Autunno Trentino, 
toccherà alla Valle di Cembra offrire il 
meglio di sé grazie alla collaborazione 
del Comitato organizzatore della 
“Festa dell’uva di Verla di Giovo”.
Nel pomeriggio Trento ospiterà 
una mini-sfilata di Carri Allegorici 
cembrani che partecipano alla 49° 
edizione della Festa dell’Uva (in 
programma domenica 24 Settembre) 
con tanti colori e costumi e con la 
distribuzione dell’uva.
Naturalmente in Piazza Battisti un 
apposito spazio verrà riservato 
allo stand delle proposte 
enogastronomiche tipiche della Val di 
Cembra e di Pinè, curati dall’Azienda 
di promozione turistica di ambito, 
mentre alle 15.30 si potrà assistere 
al concerto della banda “Piccola 
Primavera” di Verla di Giovo.

Per la prima volta il territorio provinciale presente all’Autunno Trentino

Valli di Non e di Cembra protagoniste al Festival

Capriolo in salmì con polenta	 E	13,00
Carne salada scottata con fagioli	 E	12,00
Vini trentini abbinati: Teroldego Rotaliano, Bianco Prosecco
Menù completo a scelta antipasto primo secondo 
bevande comprese	 E	25,00

Ristorante Alla Mostra
Piazza della Mostra, 13 - Tel. 0461 230787 - Chiuso il Lunedì
Canederli fatti in casa al sugo di goulash
Tonco del Pontesel con polenta
Strudel di mele fatto in casa 
Menù	 E	13,00
Vini abbinati: Marzemino di Isera, Teroldego Rotaliano,
Moscato Giallo Trentino	 E 1,80 a calice

Ristorante Pizzeria “Bouganville”
Via Petrarca, 1/4 - Tel. 0461236666
Tagliere rustico trentino	 E	 8,00
Tagliatelle di pasta fresca al ragù di capriolo e castagne	 E	 7,50
Polenta finferli e asiago	 E	12,00
Vini abbinati	 E 2,90 a calice
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Edizioni Curcu & Genovese - Trento

Scrigno del Duomo
Piazza Duomo, 29 - Tel. 0461 220030
Insalata di patate tiepide e cappuccio con 
maialino al cumino	 E	12,00
Rotolo di patate e spinaci con pomodoro fresco	 E	 8,50
Padella di coniglio con finferli	 E	17,50
Canederli di ricotta con composta di 
rabarbaro e fragole	 E	 6,50
Vini abbinati:
Müller Thurgau Zeveri 2004	 E 3,00 a calice
Marzemino Vaioni 2004	 E 3,50 a calice
Vendemmia tardiva Rupe Re 2003	 E 4,00 a calice

Da Franco “Ristorante Nuova Castelli”
Piazza Centa, 11 - Tel. 0461 827079
Chiuso Sabato e Festivi al mattino
Selezione di salumi trentini
Gnocchetti di patate alle noci e speck
Medaglioni di maialino ai porcini 
Contorno di stagione	 Menù E 22,00
Vino abbinato: Terlodego Bottega dei Vinai	 E 2,50 a calice

Ristorante “Il Cappello”
Piazzetta Lunelli, 5 - Tel. 0461 235850
Chiuso la Domenica sera e il Lunedì
Tortino di finferli con salsa delicata al prezzemolo
Tagliolini di pasta fresca ai funghi porcini 
Ventaglio di fichi con gelato alla crema e salsa al vino teroldego
	 Menù E	26,00
Vini abbinati: Teroldego Riserva 2004, Vino Santo Poli 1998

Trattoria Piedicastello
Piazza Piedicastello - Tel. 0461 230730 - Chiuso la Domenica
Tagliatelle funghi porcini
Brasato al teroldego con polenta o patate	 Menù E	20,00
Vini abbinati: Teroldego, Cabernet

Trattoria Al Tino
Via S. Trinità, 10 - Tel. 0461 984109
Strangolapreti alla Trentina
Canederlotti al puzzone di Moena
Tagliatelle al sugo di capriolo
Canederli in brodo
Cosciotto di vitello alle mele
Carne salada con fagioli
Tosella ai ferri con funghi e polenta
Salmerino alla griglia
Contorno: patate rosolate, fagioli con cipolla, insalata mista di 
stagione, verdura alla griglia
Dessert: strudel del trentino
Macedonia
Crostata di mele
Panna cotta con fragole
Vini abbinati: Teroldego, Marzemino, Nosiola	 Menù E 25,00

Ristorante Niky’s
Via S. Pio X, 29 - Tel. 0461 917116 - Chiuso la Domenica
Risotto al Puzzone di Moena	 E	 7,00
Vino abbinato: Maso Martis Brut	 E 3,00 a calice
Tagliata di roast beef trentino in salsa di Teroldego rotaliano			
	 E	17,00
Vino abbinato: Teroldego Rotaliano	 E 2,00 a calice
Strudel di mele in salsa di mandorle	 E	 4,50
Vino abbinato: Vin Santo Trentino	 E 4,00 a calice
	 Menù E	25,00

a l t r i  r i s torant i  de l  fes t i va l



�

Trento iniziative - settembre 2006

Dopo il successo dell’edizione 
2004, Salumando torna in 
Piazza Fiera dal 22 al 24 

settembre con l’Autunno Trentino. 
Un’occasione unica per conoscere ed 
apprezzare la genuinità dei prodotti 
di Trentinosalumi, un Consorzio che 
negli anni ha lavorato per proporre 
salumi artigianali che rispondano alle 
moderne esigenze di garanzia verso il 
consumatore. 
In questa seconda edizione di 
Salumando si porrà particolare 
attenzione alla scoperta del gusto e 
della tradizione dei salumi trentini, oggi 

Torna in  P iazza F iera da l  22 a l  24 set tembre

Seconda edizione con Happy Hour e giochi per tutti

Salumando a sazietà
in procinto di essere tutelati a livello 
europeo con l’ottenimento di ben 
quattro IGP di prodotto per Speck del 
Trentino, Luganega del Trentino, Carne 
Salada del Trentino e Mortandela 
Affumicata della Val di Non.
Per chi è alla ricerca di un punto 
di riferimento trentino per carni 
di qualità, e non solo, Salumando 
presenterà la “Macelleria Tipica 
Trentina”. 
Nelle ARENE dedicate al gusto, 
possibilità di degustazioni oltre 
ad un variegato programma di 
intrattenimento.

Organizza: Consorzio Produttori 
Trentini di Salumi
Via Brennero, 182 - 38100 Trento
E-mail: direzione@trentinosalumi.it
www.trentinosalumi.it www.salumando.it
Tel. 0461 824326

VENERDÌ 22 SETTEMBRE
Ore 18.00
APERTURA DI Salumando
Dalle ore 18.30 alle ore 19.30
Salumando HAPPY HOUR
Dalle ore 19.00
Possibilità di degustare il Menù di Salumando nell’Arena del 
Gusto Gabriele Biancardi e Maura Pettorruso, vi terranno 
compagnia con la musica di Radio Dolomiti

SABATO 23 E DOMENICA 24 SETTEMBRE
Ore 10.00
APERTURA DELL’ARENA DEL GUSTO
Possibilità di acquistare i prodotti Trentinosalumi
Dalle ore 11.00 alle ore 12.00 > Salumando HAPPY HOUR
Dalle ore 12.00 alle ore 15.00 > Salumando IN PRANZO
Dalle ore 18.00 alle ore 19.30 > Salumando HAPPY HOUR
Dalle ore 19.00 alle ore 22.00 > Salumando NIGHTS
Ore 22.00
CHIUSURA DELL’ARENA DEL GUSTO
Durante le due giornate ci si potrà divertire con la musica 
della Trentinosalumi Dixie Band e con gli interventi in 
diretta dei conduttori di Radio Dolomiti.

Le proposte di Salumando
Salumando HAPPY HOUR
Una serie di invitanti stuzzichini preparati con i prodotti 
Trentinosalumi abbinati agli Spumanti Trento doc.
Al costo di 3 euro, con il bicchiere di spumante, crostini 
caldi con lardo, smacafam, prugnette allo speck… e tanto 
altro ancora!

IL MENÙ DI Salumando
I migliori piatti della tradizione Trentina saranno proposti 
dalle 12 alle 15 e dalle 19 alle 22. I taglieri, con una prelibata 
selezione dei prodotti Trentinosalumi saranno proposti per 
l’intera durata dell’esposizione (dalle 10 alle 22).

I GIOCHI DI Salumando
Consegnando uno scontrino di acquisto prodotti 
Trentinosalumi si potrà partecipare ai giochi di Salumando

Quanto pesa? / Quanto misura?
Tenta la fortuna scommettendo sul peso dello speck e 
sulla lunghezza della fila di luganeghe. Vince il prodotto chi 
si avvicina maggiormente al peso ed alla lunghezza esatte. 
Sono previste due premiazioni giornaliere:
- ore 14.00
- ore 21.00

Il maialino distratto
Il maialino ha perso la coda. Sarà compito dei piccoli 
visitatori di Salumando, cercare di attaccare nel punto giusto 
la coda alla sagoma del maiale. I bambini saranno bendati 
ed in premio riceveranno gadgets Trentinosalumi e buoni 
sconto da spendere nell’area.
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Come da tradizione, nell’ambito 
dell’Autunno Trentino proposto 
da Trento Iniziative, uno spazio 
importante nel programma è 
occupato dal Trekking Urbano.

Sulla Via Claudia Augusta
La prima proposta è il percorso 
“Sulla Via Claudia Augusta”, arrivato 
alla quinta edizione, previsto sabato 
23 settembre con arrivo in Piazza 
Battisti.
Ma ecco il dettaglio dell’iniziativa.
Si tratta di una manifestazione 
podistica non competitiva a passo 
libero, aperta a tutti, di Km. 8-12-15 a 
scelta. Partenza da S. Lazzaro e Meano 
ed arrivo a Trento in Piazza Cesare 
Battisti. Per la maratona questa è la 
prima edizione guidata lungo questo 
percorso di Km 42.195. Informazioni 
Gruppo Culturale Le Mura c/o Patton 
Marco – Via Dietro le Mura B 38100 
Trento - Tel. 0461.263356.

Due proposte per scoprire alcuni dei siti più importanti nella storia di Trento e dintorni

La città con gli occhi del Trekking 

È con soddisfazione che ci accingiamo ad offrire a tutti, 
per la quinta volta, la possibilità di partecipare alla 
marcia non competitiva di 8, 12, 15 o 42 km. “sulla Via 
Claudia Augusta - Trofeo Severino Nicolini”. La marcia 
non competitiva nei dintorni della strada imperiale 
“Claudia Augusta Altinate”, che attraversa il territorio del 
comune di Trento, rappresenta un momento forte per 
chi ama camminare e correre stando così a più diretto 
contatto con l’ambiente naturale, storico e culturale, 
immerso tra le rare bellezze della collina orientale 
di Trento e arrivando nel cuore del centro storico, 
nella “Tridentum romana”, dove sono ben visibili le 
testimonianze archeologiche più significative dell’antica 
città sotterranea.

Va ricordato che nei secoli in cui le comunicazioni fra 
i popoli erano difficoltose, nel periodo in cui regnava 
l’imperatore Claudio Augusto, questa arteria viaria 
scavalcando le Alpi costituiva l’asse portante dei 
collegamenti fra Sud e Nord, fra le regioni adriatiche e 
quelle retiche, tra la cultura latina e quella germanica. 
Ecco la ragione per cui quest’anno l’Associazione 
Culturale Le Mura, curatrice dell’iniziativa, ha voluto 
proporre la prima maratona guidata per meglio 
conoscere il patrimonio storico e culturale della via 
Claudia Augusta, trasformando così lo sport in un 
formidabile veicolo di promozione culturale e turistica.

Marco Patton
Presidente del Comitato Organizzatore

Marco Patton: «eccovi la maratona»
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Un nuovo percorso nel sobborgo di Trento

Trekking del Soprassasso
Sempre per chi vuole cimentarsi 
nel Trekking Urbano insieme agli 
appassionati, domenica 1° ottobre 
il programma dell’Autunno Trentino 
propone un’altra interessante 
opportunità. In occasione della 
Giornata Nazionale del Trekking, che 
vedrà una decina di manifestazioni 
in altrettante città italiane, Trento 
inviterà i partecipanti a percorrere un 
itinerario inedito. Si tratta di quello 
che è stato battezzato “Trekking del 
Soprassasso”.
Negli anni immediatamente 
precedenti la Grande Guerra, quando 
il Trentino era ancora provincia 
meridionale dell’Impero Asburgico 
ai confini con il Regno d’Italia, gli 
ingegneri austriaci avevano realizzato 
un imponente sistema di fortificazioni, 
trincee e punti di osservazione nel 
timore di una invasione da sud. Ed 
anche sulle montagne intorno a 
Trento, come accadde sull’intera 
linea di fronte che correva lungo 
l’attuale tracciato del Sentiero della 
Pace, molte opere vennero realizzate 
a difesa della città in una posizione 
ritenuta importante.
Lasciata piazza Dante con l’autobus, 
in pochi minuti attraverso la 

suggestiva forra del Bus de Vela si 
raggiunge il sobborgo di Cadine, 
dal quale si diparte il Trekking del 
Soprassasso, che propone diversi 
punti d’osservazione panoramici e 
siti storici, come le 11 postazioni 
per i fucilieri e le grotte ricovero dei 
soldati. Il panorama incredibilmente 
ampio sulla Valle e gran parte delle 
montagne trentine è il valore aggiunto 
costante per l’intero itinerario, adatto 
a tutti, che è bello affrontare in 

tranquillità nell’arco di una giornata. 
Tempo di percorrenza: dalle 2 alle 3 
ore di agevole camminata su sentieri 
e strada militare; lunghezza in km: 
7; difficoltà: medio-bassa; punto di 
partenza: piazza Dante.

Nelle foto di queste due pagine, vari
momenti del Trekking 2005

Per informazioni e iscrizioni: 
Azienda per il Turismo Trento 
e Monte Bondone-via Manci, 
2-38100 
Trento-tel.0461-216021 
informazioni@apt.trento.it
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Quando l’enogastronomia è anche arte, storia e cultura

Un nome, una storia: arte, 
cultura e viti in un territorio 
che trasmette sensazioni 

raffinate dal sapore rinascimentale 
rendendolo quindi unico nel 
panorama dell’arco alpino. La città 
di Trento: cultura in città e ruralità a 
pochi passi per assaporare il meglio di 
una località immersa nelle montagne. 
Portavoce il Trento DOC, vino che 
segna il percorso accompagnato 
dalla notorietà storica del “Concilio 
Ecumenico” (1545-1563). Da un 
contesto urbano con duemila anni di 
storia ecco che si snoda la partenza 
ideale per una serie di escursioni a 
piedi, in bicicletta o in mountain bike, 
lungo sentieri e percorsi che partono 
direttamente dalla città.
Itinerari culturali, camminate nel 
verde che ci conducono in collina, alle 

Anche Trento ha la sua Strada del Vino e dei Sapori. Eletto il comitato di gestione

Un calice di emozioni nel cuore delle Alpi

cantine, alle distillerie ed alle aziende 
agricole locali, aziende di produzione 
di piccoli frutti ma anche artigiani del 
rame raccontato nei musei di famiglia. 
Emozioni e profumi con le erbe 
aromatiche, i fiori del Monte Bondone 
- l’Alpe di Trento - raggiungibile 
comodamente dalla cittadina. E poi 
ancora, ai confini con la Valsugana, il 
Comune di Civezzano con il suo lago 
di Santa Colomba contornato da ben 
26 paesini dove si snodano aziende 
agricole, ortofrutticole e zootecniche. 
Una irrinunciabile trasferta poi nella 
zona dei laghi di Lamar attraversando 
il Comune di Terlago dove le case 
rustiche dall’aspetto massiccio si 
mescolano agli edifici signorili, ai 
palazzi e ai giardini racchiusi da muri.
Il villaggio montano è infatti stato 
delizioso soggiorno di personalità e 
prelati presenti al Concilio di Trento 
(1545 - 1563) e, in seguito, di nobili 
trentini. Un piacevole anfiteatro 
collinare attraversato dal rio di 

Casalin emissario del vicino lago e, a 
pochi chilometri Monte Terlago, i laghi 
di Lamar immersi nei boschi in una 
natura incontaminata con possibilità 
di fare orienteeriting, ed equitazione.
Poche settimane fa è stato eletto il 
comitato di gestione della Strada del 
Vino e dei Sapori di Trento, composto 
dai rappresentanti delle diverse 
categorie dei soggetti aderenti e 
così composto: Francesco Antoniolli 
(Presidente), Roberta Giuriali (Vice 
Presidente), Marcello Lunelli (Cantine 
Ferrari F.lli Lunelli), Mario Demattè 
(Enoteca Grado 12), Danilo Baldo 
(Agritur Pra-sec) Giorgio Pisetta 
(in rappresentanza dell’associazione 
artigiani), Fabio Floriani (Ecomuseo 
dell’Argentario – Comune di 
Civezzano) Giuseppe Morelli 
(Associazione albergatori e imprese 
turistiche). Nel comitato saranno 
rappresentati anche il Comune di 
Trento e quello di Terlago. Infine, il 
Collegio dei Revisori risulta formato 
da: Elda Verones 
(Apt di Trento), Paolo Mosna 
(Associazione ristoratori), Daniela 
Bailoni (Cantina Bailoni); supplenti: 
Renato Margoni (Trentino Holidays)
e Guido Rodoani 
(Associazione Artigiani
e Piccole Imprese).

La neonata “Strada del Vino 
e dei Sapori di Trento – Città 
del Concilio” è la massima 
espressione dell’arte, storia, 
cultura ed enogastronomia 
del capoluogo trentino. Il 
CTI ringrazia gli operatori 
economici e in particolare 
Francesco Antoniolli per 
aver dato vita al comitato 
di gestione di questo nuovo 
progetto, di cui è stato 
eletto preidente



IN EDICOLA A SOLI 2,00 EURO

più

L’utile & IL DILETTEVOLE
insieme, in edicola
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Per promuovere l’immagine 
turistica della città e della 
provincia, anche il Consorzio 

Trento Iniziative ha partecipato 
all’ultimo Meeting di Rimini. Poiché 
quest’edizione della popolare 
rassegna di incontri, mostre e 
spettacoli organizzata a fine agosto 
da Comunione e Liberazione, 
ha visto esibirsi anche il Coro 
della Sat, che ha così festeggiato 
i propri ottant’anni di vita, da 
un’idea di Paola Conci, consigliere 
comunale di Trento, è nata l’idea 
di proporre nella settimana del 
Meeting uno stand dedicato al 
nostro territorio. Considerato il 
numerosissimo e attento pubblico 
che ogni anno visita gli spazi 
riservati alle varie regioni d’Italia 
nei vasti padiglioni della nuova 
fiera di Rimini, la proposta è stata 
accolta e sostenuta, oltre che dal 
Comune, anche dalla Provincia, 
dall’Azienda per il turismo di Trento 
e Monte Bondone, dal Mart, dal 
Castello del Buonconsiglio, dalla 
Federazione dei Cori del Trentino e 
da Trento Iniziative, rappresentato 
dal presidente Giorgio De Grandi 
(primo a sinistra, nella foto,).

Un’esperienza nuova e coinvolgente

“I Giorni delle Rimanie” è il titolo dell’iniziativa 
promossa anche quest’anno dall’Associazione 
culturale Giulia Turcati, in programma a Sopramonte 
nelle giornate del 21 e 22 ottobre. Si tratta di una 
rievocazione storica che per un fine settimana 
trasformerà la frazione di Trento in un borgo 
medievale coinvolgendo tutto il paese. Decine di 
figuranti in costume animeranno vari angoli del 

centro storico per mostrare i mestieri di allora: dagli 
arceri al falegname, dallo scalpellino al tornitore, 
dall’erborista al fabbro. E in piazza, davanti alla chiesa, 
vi sarà la possibilità di degustare le antiche pietanze 
popolari: pane e prosciutto crudo, insieme a tè e vin 
brulè per riscaldarsi. Non mancheranno concerti e 
altri intrattenimenti che allieteranno questo tuffo nel 
passato.

Lo stand ha visto il grande afflusso di un pubblico molto interessato

Trento e il Trentino al Meeting di Rimini

I rappresentanti della città e della Provincia nello stand allestito 
a fine agosto nei padiglioni fieristici della città romagnola

I Giorni delle Rimanie a Sopramonte 




