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Colline Avisiane, Faedo, Valle di Cembra

DiVin

Informazioni

Ottobre
Dal 05 al 07 e dal 12 al 14 ottobre 
Il DiVin Ottobre sarà l’occasione per “scoprire” la Strada del vino e dei sapori 
Colline Avisiane, Faedo, Valle di Cembra, percorrendo un viaggio di gusto, 
tra colori e sapori d’autunno, visitando cantine, aziende agricole, ristoranti 
e agriturismi.
Tante le iniziative proposte: passeggiate nei vigneti e nei boschi con sugge-
stivi panorami autunnali, laboratori durante i quali scolpire dei mascheroni 
in pietra o fare dei dolcetti al miele,  gustosi piatti presentati in abbinamento 
agli ottimi vini del territorio, degustazioni in cantina e serate in cui l’enoga-
stronomia incontra la musica. Ecco dunque il ricco contenuto di un appun-
tamento da non perdere, che vi farà assaporare il nostro territorio!

NB: Nelle strutture contrassegnate dall’asterisco (*) puoi anche pernottare!

Strada del vino e dei sapori 
Colline Avisiane, Faedo e Valle di Cembra

Cell. 345-7054561
info@stradadelvinoedeisapori.it
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Divin Ottobre



1. PANE & MIELE
Piscine di Sover
DOMENICA 07 E 14 OTTOBRE

Faremo insieme, con le nostre mani,  il pane ed i dolcetti 
al miele, grazie ai suggerimenti della signora Rosalba. 
Mentre il pane lievita, visiteremo l’apicoltura dove i bambini 
potranno cimentarsi a realizzare candele di cera d’api o, in 
alternativa, fare una tranquilla passeggiata nei dintorni di Piscine. 
Andremo poi alla Pensione Maria a fare una sostanziosa merenda 
con il pane appena sfornato e i prodotti del territorio!

Ritrovo: ore 14:30

Prenotazioni: Apicoltura Vettori e Pensione Maria Turismo Rurale 

Prezzo: € 18,00 per adulti e € 12,00 per bambini



Le aziende partecipanti:

Apicoltura Vettori
via del Lagorai n. 48, Piscine di Sover (TN)
tel. 0461-698223 – cell. 348-4258325
apiscine@libero.it 

Pensione Maria Turismo Rurale*
Via del Lagorai n. 30, Piscine di Sover (TN)
tel. 0461-698251 – cell. 338-2674974 
www.mariaturismorurale.it



2. TRA STORIA E NATURA
Faver, loc. Ponciach
DOMENICA 14 OTTOBRE

Un’immersione nella natura, nella storia e nell’enogastronomia.

Ritrovo: ore 12:00

Il menù prevede:

I tipici strangolapreti alla trentina aromatizzati
al burro e scalogno

Lo speck in carpaccio con foglie di quercia
e scaglie di Vezzena

Verdurine in marinata di aceto con bocconcini di pane
alle olive del garda trentino

Abbinati a Frill Schiava 2010 Az. Agr. Sandri Arcangelo
 

Seguirà passeggiata (dislivello circa 400 metri) al Biotopo e visita ai 
resti di un vecchio edificio celtico. Relativa illustrazione con il Dott. 
Bortolotti Italo, e per concludere merenda in baita:

Lo Strudel di Mele
L’Infuso ai Frutti di Bosco

Le Castagne Arrostite e Vin Brulé

			   Ore 18.30 ritorno in albergo.

			   Prenotazioni: Albergo Ponciach

			   Prezzo: € 25.00, previsti sconti per bambini



Le aziende partecipanti:

Albergo Ristorante Ponciach*
Via Ponciach, 14, Faver (TN)
tel.  0461-683166
www.albergoponciach.it 

Sandri Arcangelo
Via Vanegge 4, Faedo (TN)
tel. 0461650935
www.arcangelosandri.it



3. TRUE COLORS...
50 SFUMATURE DI MONTAGNA
Cembra
SABATO 06 OTTOBRE 

Proponiamo visite guidate al nuovo percorso in cantina; degusta-
zioni “a colori” delle vivande del territorio abbinate ai nuovi vini di 
Cembra, il giallo dei formaggi l’oro del miele il rosa della trota il 
nero del pane il bianco del pane il rosso della carne il rosso del 
vino il bianco del vino. Nel nuovo punto vendita della cantina 
alla fine della visita lo chef Marco Bortolotti del ristorante Vecchia 
Segheria elabora alcune proposte del Pastificio  Felicetti con sughi 
a colori.

Orario: dalle 18.00 fino alle 22.30

Prenotazioni: Cembra Cantina di Montagna e Vinoteca La Vis

Prezzo: € 20,00 comprensivo di 8 degustazioni di vino, 5 degustazio-
ni gastronomiche e calice ricordo.  
Prezzo speciale per i soci La Vis  e i titolari di Cartastorie € 15,00. 

Note: I visitatori potranno sottoscrivere l’adesione a Cartastorie 
direttamente alla cassa la sera dell’evento.



Le aziende partecipanti:
Cembra Cantina di Montagna, Viale IV Novembre n. 72, Cembra (TN), 
tel. 0461-680010 e 0461-440150 - www.cantinavalledicembra.com 
Apicoltura Vettori, via del Lagorai n. 48, Piscine di Sover (TN), 
tel. 0461-698223 – cell. 348-4258325 - apiscine@libero.it 
ASTRO-Ass. troticoltori trentini, via G. Galilei n. 43, Lavis (TN),  
tel. 0461-242525, www.troteastro.it
Caseificio di Campitello, Stréda Pent de sera n. 17, Campitello  
di Fassa (TN), tel. 0462-750301, caseificiocampitello@akmail.it
Macelleria Salumi Paolazzi, via Perlaia n. 6, Faver (TN), 
tel. 0461-683073, infopaolazzi@libero.it
Pastificio Felicetti, via Don Felicetti n.9, Predazzo (TN), 
tel. 0462-501225, www.felicetti.it 
Ristorante Vecchia Segheria, Vicolo delle Roge n.7, Baselga di 
Pinè (TN), tel. 0461-558651, www.ristorantevecchiasegheria.com 
Panificio Moderno, Via al Ponte n. 10, Isera (TN),  
tel. 0464 436196, www.panificiomoderno.net
Paoli Arturo specialità alimentari, Via Matteotti n. 8,  
Lavis (TN), tel. 0461 246345, arturopaoli@akmail.it



4. PICCOLI ARTISTI A FAEDO 
Faedo
DOMENICA 07 E 14 OTTOBRE

Il Comune di Faedo vi aspetta per un pomeriggio all’insegna di 
arte e prodotti enogastronomici, adatto sia ad adulti che bambini.
I bambini/ragazzi potranno partecipare ad un laboratorio, gestito 
da Johann Jacob, specialista in lavorazioni in pietra e restauro, 
durante il quale scolpiranno dei mascheroni in pietra arricchiti con 
pezzi di legno ed altri materiali, raccolti proprio nei boschi di Faedo.
Nel frattempo gli adulti avranno la possibilità di visitare, in compagnia 
di Roberto Gianotti, la chiesa di Sant’Agata, gioiello medievale di 
Faedo, di vedere la galleria millenaria della miniera argentifera 
e di conoscere l’Az. Agr. Pojer e Sandri, dove potranno brindare 
alla splendida giornata e assaggiare anche i salumi dell’Az. Agr. 
Zootecnica e Macelleria Zanotelli.
Per finire il pomeriggio in allegria, al ritorno presso l’Hotel Faedo 
Pineta, vi aspetterà il gelato della Gelateria Serafini ed il succo di 
mela biologico dell’Az. Agr. La Fagitana!

Ritrovo: ore 14.00 

Note: i partecipanti alla visita di Faedo dovranno spostarsi autonoma-
mente da una location all’altra. il laboratorio è aperto ad un numero 
massimo di 15 bambini che devono avere almeno 8 anni. 

Prenotazioni: Hotel Faedo Pineta

Prezzo: Adulti € 7,00 e Bambini € 5,00



Le aziende partecipanti:

Hotel Faedo Pineta*, via Pineta n. 36, Faedo (TN)
tel. 0461-650233, www.hotelfaedopineta.it

Azienda Agricola Pojer e Sandri, via Molini n. 4, Faedo (TN)
tel. 0461-650342,, www.pojeresandri.it

Azienda Agricola La Fagitana, via Cantone n. 12, Faedo (TN)
tel. 0461-651025, cell. 329-7620428, remo.fontana@virgilio.it

Comune di Faedo, via S. Agata n.5, Faedo, (TN)
tel. 0461-650133, www.comune.faedo.tn.it

Azienda Agricola Zootecnica e Macelleria Zanotelli, 
viale IV Novembra, Cembra (TN)
tel. 0461-683012, macelleria.zanotelli@virgilio.it

Gelateria Serafini, via Cembra n. 27, Lavis (TN)
tel. 0461-245148, www.gelateriaserafini.it

Roberto Gianotti, www.robertogianotti.it 

Johann Jacob, jacobpietre@virgilio.it



5. CENA CONTADINA
Faedo
DOMENICA 07 OTTOBRE

Una serata tra storia, folklore ed enogastronomia.

Le proposte gastronomiche della serata saranno le seguenti:
minestrone di verdura

orzotto alla trentina
tagliere di salumi e formaggi trentini

strauben

i piatti saranno abbinati ai vini delle cantine locali tra cui: 
Az. Agr. Fontana Graziano, Az. Agr. Pojer e Sandri e Az. Agr. Sandri 

Arcangelo ed al succo di mela  dell’Az. Agr La Fagitana.

Note: La cena è  organizzata in occasione della Festa della 
Madonna del Rosario ed alla processione che la caratterizza  
(ore 15.30) 

Orario: dalle 18.00 in poi

Prenotazioni: Associazione Il Faggio

Prezzo: i piatti verranno venduti singolarmente.



Le aziende partecipanti:

Ass. il Faggio, via Case Sparse n.10, 38010 Faedo (TN), 
tel. 0461-650837, associazioneilfaggio@yahoo.it



6. Congiunzioni DiVino 
Giovo
VENERDì 05 OTTOBRE

Passeggiata tra i vigneti di Maso Franch, tra i sapori del miele e dei 
formaggi, con accostamenti di trota e mele, manzo e rape, il tutto 
accompagnato da vini che rappresentano la molteplicità della 
Valle di Cembra, a cura dello Chef  Diego Rigotti.

Tartare di trota marinata al miele di castagno con mele renette 
caramellate e spuma di sedano

Maso Nero TRENTODOC - Az. Agr. Zeni Roberto

Gnocchi croccanti di patate e zucca con fonduta al Casolèt e 
chips di guanciale Paolazzi

Sauvignon - Az. Agr. Maso Furli

Stracotto di manzo confit alle erbe di montagna con purea di 
rape e polenta disidratata

Grill - Az. Agr. Cobelli

Mousse alla ricotta di malga con uvetta macerata alla grappa da 
moscato giallo e risotto caramellato.

Grappa di Moscato Giallo – Distilleria Pilzer

Inizio serata: ore 19.30

Prenotazioni: Maso Franch

Prezzo: € 35,00 a persona, vini inclusi



Le aziende partecipanti:

Maso Franch*, loc. Maso Franch n. 2, Giovo
tel. 0461 245533, www.masofranch.it

Azienda Agricola Eredi di Cobelli Aldo, 
Maso Panizza di Sopra n.22, Sorni di Lavis (TN)
tel.  0461 870289, cell. 346 1302491, www.cobelli.it 

Az. Agr. Maso Furli, via Furli n. 32, Lavis (TN)
tel. 0461-240667, masofurli@alice.it 

Az. Agr. Zeni Roberto, via Stretta n.2, Grumo-S. Michele a/A (TN)
tel. 0461-650456, www.zeni.tn.it 

Distilleria Pilzer, via Portegnago n. 5, Faver (TN)
tel. 0461-683326, www.pilzer.it 

Macelleria Salumi Paolazzi, via Perlaia n. 6, Faver
tel. 0461 683073, infopaolazzi@libero.it



7. MOSTI ALL’IMBRUNIRE
Sorni di Lavis
SABATO 13 OTTOBRE

Ore 15.00: Passeggiata in collina: colori autunnali, castagne,  
spigolature

Ore 18.00: La spigolatura continua tra le botti: mosto d’uve di collina, 
di mele di Brissogne (Valle d’Aosta) e assaggi guidati dai produttori

Ore 19.30: Uno chef della Strada creerà il menu accostando trote 
e salmerini del Trentino e altri prodotti delle Strade del Vino ai vini 
biologici dell’azienda.

Note: in caso di mal tempo l’iniziativa avrà luogo in cantina alle ore 18.00

Prenotazioni: Az. Agr. Bio Molino dei Lessi

Prezzo: € 25,00, bambini con meno di 8 anni gratis



Le aziende partecipanti:

Az. Agr. Bio Molino dei Lessi 
loc. Maso Rosabel n. 5, Sorni di Lavis (TN) 
tel. 0461-870275, www.molinodeilessi.com

Trota Oro, loc. Isolo 1 – Preore (TN),  
tel. 0465.322773, www.trotaoro.it 

Maley cidrerie au coeur des alpes, Brissogne (AO)
www.maley.it 

Panificio Moderno, via al Ponte n. 10, Isera (TN), 

tel. 0464-436196, www.panificiomoderno.net



8. CHEF IN MACELLERIA
Lavis
SABATO 06 OTTOBRE

La Macelleria Troier vi aspetta per una mattinata di degustazione e 
dimostrazione delle ricette a base di carni trentine proposte dallo 
chef Marco Bortolotti del Ristorante Veccha Segheria e abbinate a 
Blanc de Sers e Donna Marina di Cantine Monfort.

Orario: dalle 9.30 alle 12.30

Note: partecipando ai laboratori riceverai in omaggio le ricette dei 
piatti preparati.

Prenotazioni: Carni e salumi Troier

Prezzo: Ingresso gratuito 



Le aziende partecipanti:

Carni e Salumi Troier, via Roman.13, Lavis (TN)
tel. 0461-246317, www.carnitroier.it  

Ristorante Vecchia Segheria,Vicolo delle Roge n.7, Baselga di Pinè (TN)
tel. 0461-558651, www.ristorantevecchiasegheria.com

Cantine Monfort, via C. Sette n. 21, Lavis (TN)
tel. 0461-246353, www.cantinemonfort.it



9. NIGHT WINE EXPERIENCE
Civezzano
VENERDì 05 OTTOBRE

In un forte austro-ungarico del 1868, vi aspettano giovani produttori 
di vino e TRENTODOC, una salumeria ed un ristorante per una ma-
gica serata accompagnata dalla musica di un dj.

Location: Az. Agr. Maso Cantanghel, via alla Madonnina n. 33, Civezzano (TN)

Orario: dalle 19.00 alle 23.00 

Note: i posti sono limitati, è vivamente consigliata la prenotazione

Prenotazioni:  Strada del vino e dei sapori 

Prezzo: € 15,00, comprensivo di : ingresso al forte, un calice di vino, 
un calice di TrentoDOC, una proposta di salumi trentini, una pro-
posta gastronomica calda e... tanta musica in compagnia.

Le aziende partecipanti:

Strada del vino e dei sapori, 
cell. 345-7054561, info@stradadelvinoedeisapori.it

Az. Agr. Zeni Roberto, via Stretta n.2, Grumo-S. Michele a/A, 
tel. 0461-650456, www.zeni.tn.it



Az. Vin. del Revì, via Florida n.10, Aldeno (TN), 
tel. 0461-842557, www.revispumanti.com 
Cantine Monfort, via C. Sette n. 21, Lavis (TN), 
tel. 0461-246353, www.cantinemonfort.it
Cantine Moser, loc. Gardolo di Meano, Trento (TN), 
tel. 0461-990786, www.cantinemoser.com
Dorigati, via Dante n. 5, Mezzocorona (TN), 
tel. 0461-605313, www.dorigati.it
Maso Poli, loc. Masi di Pressano n. 33, Lavis (TN), 
tel. 0461-871519, www.masopoli.com
Pedrotti Spumanti, via Roma n.2, Nomi (TN), 
tel. 0464-835111, www.pedrottispumanti.it
Soc. Agr. Zanotelli, viale IV Novembre n. 52, Cembra (TN), 
tel. 0461-683131, www.zanotelliwines.com
Az. Agr. Zootecnica Zanotelli e Macelleria, viale IV Novembre 
n. 35, Cembra (TN), tel. 0461-683012, macelleria.zanotelli@virgilio.it







1. IMMERSI NELLA NATURA
Piscine di Sover
DAL 06 al 07 e al 13 al 14 OTTOBRE

Un fine settimana immersi nel verde dell’Alta Val di Cembra, dove 
il paesaggio rurale riesce a raccontarci ancora qualcosa del pas-
sato.

La proposta weekend comprende:
pernottamento di 1 notte con prima colazione presso la Pensione 
Maria Turismo Rurale
partecipazione all’iniziativa “pane & miele”

Prezzo per persona: € 48,00

Per Informazioni e Prenotazioni:

Pensione Maria Turismo Rurale, 
Via del Lagorai n. 30, Piscine di Sover
tel. 0461-698251 – cell. 338-2674974
www.mariaturismorurale.it



2. CONDIVISIONE DIVINO
Giovo
DAL 05 al 07 e 12 AL 14 OTTOBRE

La proposta weekend comprende:
2 pernottamenti con colazione in camera doppia di tipo junior
(previa disponibilità).
Benvenuto con calice di spumante e frutta a ghiaccio
n. 1 cene a lume di candela per 2 persone
n. 1 cena “Divinottobre” per 2 persone
Abbinamento di vini della Valle di Cembra durante la cena
Utilizzo in esclusiva per un periodo massimo di 2 ore
del centro benessere, con prenotazione obbligatoria
all’atto della prenotazione del pacchetto.
Late check out.

Prezzo per 2 persone: € 175,00

Informazioni e prenotazioni:

Maso Franch, Loc. Maso Franch n. 2, 38030 Giovo
tel. 0461-245533, www.masofranch.it



3. STORIA ED ENOGASTRONOMIA 
Faedo
DAL 05 al 07 e 12 AL 14 OTTOBRE

La proposta weekend comprende:
pernottamento di 2 notti con prima colazione in camera doppia 
per 2 persone presso l’Hotel Faedo Pineta
partecipazione all’iniziativa “Piccoli artisti a Faedo”

Prezzo per 2 persone: € 75,00

Riduzioni: bambini € 25,00

Note: possibilità di partecipare ad una cena trentina, prenotando 
al momento dell’arrivo in hotel. Costo € 20,00 a persona.

Per Informazioni e Prenotazioni:

Hotel Faedo Pineta, via Pineta n. 36, 38010 Faedo (TN)
tel. 0461-650233 fax 0461-650197 
www.hotelfaedopineta.it



4. VINO E SAPORI IN FESTA 
Altopiano di Pinè e Valle di Cembra
DAL 05 AL 07 E DAL 12 AL 14 OTTOBRE

La proposta weekend comprende:
pernottamento di 2 notti con prima colazione in hotel 3 stelle/agri-
turismo 3/4 margherite.
Cena di benvenuto in hotel (bevande escluse)
pranzo trentino in locale caratteristico, bevande incluse
visita guidata ad azienda agricola o distilleria con degustazione
visita guidata all’artistica Chiesa di S. Pietro in Cembra
kit informativo per la vacanza perfetta
Domenica partecipazione all’evento “Pane e miele” del Divin Ottobre 

Prezzo per persona: in camera doppia  in Hotel/Agritur ***/****  
a partire da € 140,00 a persona.
Riduzioni: PIANO FAMIGLIA 2 adulti + 1 bambino fino 6 anni non compiuti 
in culla/letto aggiunto = 2 quote intere; 2° bambino fino ai 6 anni
sconto del 50%; bambini dai 6 ai 12 anni non compiuti in culla/letto
aggiunto sconto del 50%. Adulti occupanti 3°-4° letto sconto del 10%.  

Supplementi: camera singola € 10,00 a notte.

Informazioni:  
APT Pinè Cembra, 
tel. 0461-683110, infocembra@visitpinecembra.it 

Prenotazioni:
Trentino Holidays, 
tel. 0461-822000, info@thol.it



puoi ascoltarci anche su www.radioitaliatrentinoaltoadige.it 

Direzione, Uffici, studi

Trento 38121  Via Zambra, 11 
Tel. 0461.828990 - Fax 0461.428960 
E-mail info@radioitaliatrentinoaltoadige.it
www.radioitaliatrentinoaltoadige.it

Prevendita concerti

Frequenze - Trentino Alto Adige
Trento e Valle dell'Adige 89.5 - 105.9 Mhz
Rovereto, Vallagarina, Folgaria 103.5-103.8 Mhz
Bassa Vallagarina 94.5 Mhz
Riva del Garda, Arco 95.2  Mhz
Valsugana, Valle di Cembra 105.9 Mh z
Borgo Valsugana 106.1 Mhz
Val di Non 105.9 -106.9 Mhz
Val di Sole 105.8 - 106.1 Mhz

Val di Fiemme 101.7 - 105.9 Mhz
Val di Fassa 105.8 Mhz
Valli Giudicarie 93.1 - 101.3 Mhz
Valle di Ledro 106.4 Mhz
Bolzano, Bassa Atesina 87.6 Mhz
Merano 104.4 Mhz
S.Martino di Castrozza, Primiero 105,7 Mhz
Bressanone 89.1 Mhz
Vipiteno 104.3 Mhz
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21 OTTOBRE 2012
CONTATTACI PER INFORMAZIONI

un’iniziativa
AZIENDA AGRICOLA
RONCADOR VALENTINO

         floricolt�raroncador.it via Trento, ��
Mezzolombardo (Tn)

tel
���� ������





La guida gratuita da consultare su iPhone ed iPod 
Touch per assaporare il territorio trentino e organizzare 
la tua personale vacanza enogastronomica lungo le 
Strade del Vino e dei Sapori.

Scarica Gusto Trentino



www.stradedelvinodeltrentino.it
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